
produit unité

piment doux kg

poireau kg

pois kg

poivron kg

pomme de terre nouvelle kg

pomme de terre kg

potimarron kg

potiron kg

pourpier kg

radis pièce

radis noir kg

radis japonais kg

rhubarbe kg

roquette botte

rutabaga kg

salade mesclin kg

thym botte

tomate kg

tomate Bern ou Crimé kg

tomate cerise kg

topinambour kg

trévise kg

conserves
soupe

jus tomates

coulis tomates

ratatouille

confiture fraises

produit unité

ail kg

aubergine kg

betterave rouge kg

betterave rouge cuite kg

blette kg

brocoli kg

butternut kg

carotte kg

céleri branche kg

céleri rave pièce

chou chinois pièce

chou pointu pièce

chou blanc pièce

chou de Bruxelles kg

chou fleur pièce

chou rouge pièce

chou vert pièce

chou rave pièce

concombre pièce

courge spaghetti kg

courge de Nice kg

courgette kg

cresson terrestre kg

échalote kg

endive kg

épinard kg

fenouil kg

fève kg

fraise kg

frisée-scarole pièce

haricot écosser Michelet kg

haricot vert kg

haricot plat kg

herbes botte

laitue-batavia-chêne pièce

mâche kg

maïs pièce

melon kg

navet kg

navet botte pièce

oignon blanc botte pièce

oignon blanc kg

oignon kg

oseille botte

pain de sucre kg

panais kg

patidou kg

patisson kg

      

 

 

 

Au fil des saisons, c’est le maraîcher qui compose LE PANIER disponible chaque semaine de l’année (sauf avril et mai).  

Sa valeur marchande est déterminée au préalable, dans un contrat entre l’adhérent de l’Amap et le producteur. 


