
Nos producteurs sont  agriculteurs-éleveurs  selon les normes de l’agriculture biologique, les produits sont certifiés AB 

Ils produisent eux-mêmes la nourriture donnée aux bêtes. 

LES COLIS de VIANDE contiennent un assortiment de morceaux variés (cf. descriptif).  

Chaque morceau est emballé en sachet sous vide . Sur chaque sachet, sont indiqués : le nom du morceau, le poids et le prix. 
La viande peut être conservée au frais, après conditionnement, environ 08 jours pour Porc/Agneau et 15 jours pour Bœuf/veau.  
La viande peut être congelée directement dans son emballage. Il n'est pas possible de commander un ½ colis, mais 1 colis peut se partager 

 

Colis de viande de PORC d'environ 8 kg 

(±10%) 
 

 Nb 
sachets 

Poids approx./ 
sachet 

Rôti filet ou noix 3 750 

Palette avec os ou 
jarret 

1 1,2 à 1,7 kg 

Sauté de porc 1 800 

2 Escalopes dans 
le jambon 

1 300 

3 ou 4 côtes 1
ère 

2 200 

3 côtes échine 2 300+150 

Travers à griller 1 350 

Poitrine 1 250 

Chair à saucisse 
ou saucisses 
(Toulouse) ou 
chipolatas 

 2 kg 

Colis de viande ¼ d’ AGNEAU d'environ 4 kg 

(±10%) 
 

 Nb 
sachets 

Poids approx./ 
sachet 

Gigot   ou  
épaule+selle 

1 ou  
2 

2 kg 

Collier 1 300 

Poitrine 1 500 

Côtelettes 1ères 5  

Côtelettes filet 3  

   

 

 

Colis de VIANDE ROUGE d'environ 10 kg 

(±10%) 
 

 Nb 
sachets 

Poids approx./ 
sachet 

Entrecôte  1 350 

Faux filet 2 350 

Basse côte 1 350 

2 steacks 1
ère

 
catégorie 

4 300 

Steack haché salé 4 150 

Fondue tranchée 1 800 

Rôti 1
ère

 catégorie 2 900 

bourguignon 3 900 

Collier 1 900 

Jarret à os 1 750 

5 merguez 1 350 

   

 

Colis de viande de VEAU d'environ 8 kg 

(±10%) 

(élevé en liberté avec la mère) 

 

 Nb 
sachets 

Poids approx./ 
sachet 

2 escalopes  6 300 

2 côtes 2 400 

Rôti quasi 1 900 

Rôti épaule 1 900 

Rôti bas carré 1 900 

Sauté 2 900 

Osso bucco 1 400 


